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ZWAKIED
e« 2009 Margarine o 1Prise Salz
e 2009 Zucker 100 ml Mi ch
. 1 Packchen Vani\\ezucker « 300 Backkakao (oder Lebensm'\tte\farben)
o AEier e« 1259 Zartbitter Schoko\ade
o 3009 Mehl « 1009 Sahne
Backpulver . 150 gbunte gchokolinsen (z.B- gmarties)

o 1 packchen

¢ Dein Kuchen nichtan der Form
it dem Handrﬂhrger'at
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1. Backform einfetten und mit Mehl pestauben. so bleib
hangen. den Teig Margarine Zucker un den Van’\\\ezucker mit de
he\\-cremig aufschlagen Dann nach und nach die Eier unterrahren-
2. Mehl, Backpulver und das Salz dazugeben- Mit Milch (2 ELfUr den dunklen Teig Ubrig
lassen) rihrst DU den Teig kurz, aber sorgfaltig durch.
3. Den Backofen auf180°C (Umluft: 160°0 yorheizen-
pen Teig nalbieren, um in die eine Halfte den Backkakao und die 2 ELMilch zu geben.
Alles wieder schon glatt rahrent
4. Allesin die Spr'\ngform geben: Erst einen grofen Loffel dunklen Teig in die Mitte der
Form geben- Dann irekt darauf eine Kelle nhellen Teig. Auf diese Weise wechselst Du
immer dunkel und hell ab, bis der ganze Teigwegd jst.Wenn pu leichtan der Form
ruttelst, pildet sich eine glatte Oberflache
a. 40 Minuten in den Ofen schieben. Den fertigen Kuchen ca- 15 Minuten
Jetzt hast Du etwas pause — der Kuchen

5. Den Teig fur ¢
der Form 16sen.
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