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im Backofen aufder ™~
unteren Schiene backen,
gut abkiihlen lassen und
vom Blech 16sen
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Tipp: Blech mit Back- ZD /

papier auslegen, damit
nichts festklebt

grolRe Schiissel

. alle Zutaten zu
einem Teig kneten

Teig ausrollen,
Stempel mit Mehl bestreuen
und losstempeln

Tipp: Fir eine runde Keks-
form, zuerst mit einem Glas
Kreise ausstechen
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Backofen auf 175°
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Ober- und Unter- fiir ca. 30 minin den
hitze vorheizen [ u Kiihlschrank legen
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